
Happy Birthday!
LET'S CELEBRATE

Légumes Style Ratatouille et Tomates

P L A T SP L A T S

POISSON SAUVAGE

POITRINE DE COCHON FERMIER
Jus Rélévé et Légumes de Gérard

PIÈCE DE VEAU RÔTI
Petite Épeautre et Légumes d’Été

GATEAU AU RHUM ET CRÈME VANILLE

ASSIETTE DE FROMAGES

COMME UN FRAMBOISIER

F R O M A G E  E T  D E S S E R T SF R O M A G E  E T  D E S S E R T S

E N T R É E SE N T R É E S

Crème de Pommes de Terre et Comme une Sauce Aïolï
POULPE DE ROCHE COUPÉ FINEMENT

TERRINE DU CHEF
et Salade de Saison

Tomates du Jardin et Basilic de Gautier
OEUF FAÇON MIMOSA

MENU AURUM
ENTREE + PLAT + DESSERT : 53 €

ENTREE+ PLAT :  48 €
PLAT + DESSERT : 44 €



F ROMAGE  E T  D E S S E R T S

ASSIETTE DE FROMAGES

COMME UN FRAMBOISIER

GATEAU AU RHUM ET CRÈME VANILLE

1 3  €

1 4  €

1 4  €

1 7  €

E N T R É E S
POULPE DE ROCHE COUPÉ FINEMENT
Crème de Pommes de Terre et Comme une Sauce Aïolï

3 1  €

3 3  €

3 3  €

P LATS
POISSON SAUVAGE
Légumes Style Ratatouille et Tomates

POITRINE DE COCHON FERMIER
Jus Rélévé et Légumes de Gérard

PIÈCE DE VEAU RÔTI
Petite Épeautre et Légumes d’Été

La CarteLa Carte

1 7  €OEUF FACON MIMOSA
Tomates du Jardin et Basilic de Gautier

1 7  €TERRINE DU CHEF
et Salade de Saison


